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Al Término del curso los participantes, estarGn en condiciones de clasificar y
manipular la materia prima para su correcto almacenaje y procesamiento.
ademas podrdn operar los equipos involucrados en cada una de las etapas de la
linea de proceso, y resolver los cdlculos matematicos asociados a los procesos
termodindmicos.
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Modulo 1. Origen y Recepcion de Materia Prima
» Generacion de MP Transporte de MP Andlisis de MP
= Grdficos de MP (TVN) y formas de preservarlo 1

= Rendimiento y eficiencia de la MP Importancia del
Hidrolavado

= Ficha Técnica

Médulo 2. Equipos De Coccién: (Cocedor de Tornillo-
Tubos, Prensa) para la Coagulacién de Proteinas.

» Medicidn de Temperaturas.
= Operacidn cocedor

» Balance de Energia simple de un cocedor.

TERMODINAMICA DE PROCESO

» Causas de una mala coccion.

» Resultados de una mala Coccion.

» Medicidn de vapor.

» Operacidn de Prensado:

o Proyectar Balance de masa,

o Relacion de compresion de una prensa,
o gasto Energético

Médulo 3. Equipos Centrifugos para la Separacion de
Aceites-Solidos y Liquidos.

» Clarificacion. Medicidn-Chequeo y Temperatura

» Separacion de Solidos.

Porcentaje de Humedad.
Centrifugacioén

Separaciéon de Fases.

Operacion de Decanter,
Operacion de Tricanter,
Operacion de Centrifugas
Limpieza de Tricanter y Decanter.

Limpieza de Centrifuga, Filtros w-Sill
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Médulo 4. Proceso y equipos de Refinado y Secado » Hidrolavado de efectos, proyeccion de sélidos y grasa » Tipos de Secadores:
de Aceite

Moédulo 6. Proceso y Calculos Termodinamicos para o Rotaplato,
= Distribucion de aceite de acuerdo con % de acidez, Plantas Evaporadoras de Concentracion de Solidos del

Aguacola o Rotatubosy
» Proceso de secado y refinado de Aceite

» El Vapor como factor del secado. o De aire caliente.
Médulo 5. Proceso y Calculos Termodinamicos para
Plantas Evaporadoras de Concentracion de Solidos » Medicién porcentaje de Humedad y temperatura a la Limpieza del Equipo.
del Aguacola Salida del Secador.

» ) Equipos para enfriar Harina:

= Concentracion de Agua de Cola. Importancia » Adicion de concentrado.

energética. o Enfriador de Harina

= Factores del Proceso de Enfriado.

» Medicion porcentaje de sdlidos solubles. .
o Filtro de mangas.

» Medicion porcentaje de humedad y temperatura a la

" Operacion Planta Evaporadora Salida del Enfriador. o Principio de operacion y limpieza del equipo

= Sistema de Lavado Cip (Clean In Place)
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CURSO:0OPERACION PLANTAS DE HARINA-ACEITE DE PESCADO Y

TERMODINAMICA DE PROCESO

Médulo 7. Proceso de adicién de antioxidante = Medicién de Granulometria. A quienes estd dirigido: Jefe de produccion, jefes
de turno, operadores y personal que desemperne
. . . .. funciones alo largo de la linea de proceso.
* Tipos de antioxidante » Tipos de Envases y seleccion de acuerdo con 9 P

requerimiento Clientes.
» Importancia de la adicion de antioxidante,

= Andlisis Finales de Laboratorio
= Ppm, calibracion y calculo para correcta adicion de Duracion: 16 horas académicas
antioxidante * Factor de T°

Modulo 8. Proceso de Molienda y envasado

* Propésito de la Molienda.

 Im

v~ Modailidades: Presencial, E-Lleaming y Semipresencial
» Operacién molino de martillos. ;‘
» Seleccibn 'y cambio de mallas  segln

requerimientos Clientes = | certificacién: Se entregordn certificados de asistencia y
9 aprobacion del curso

= Recambio de martillos.
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